SPEGEPOLSER TIL ENHVER SMAG
- dunsl Rindoarl og, 1. Ulurses boalitet

Vi tilbyder et bredt udvalg af egenproducerede spegepalser af hgjeste kvalitet.

Vi holder fast i at fremstille gode spegepglser med respekt for det senderjyske pglsemageri handvaerk.
Palserne reges pa gammeldags maner i stenovne over bggeflis. En stor del af arbejdet med spegepglserne
foregdr manuelt - vores slagtere falger hver dag spegepglserne ngje, da vejr og vind
har betydning for, hvor lang tid spegepglserne skal modne.
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Vores populeore spegepptier

366 Hvidlagssalami
Nettovaegt: ca. 1800 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 180 dage

En populeer spegepalse med milde krydderier og hvidlegssmag.
Produceret af ked fra gris. Reget pa traditionsbestemt vis
igammeldags stenovn.

370 Krospegepolse
Nettovaegt: ca. 2000 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 180 dage

Traditionel spegepalse lavet af grise- og okseked.
Kendetegnet ved en fyldig smag og et flot visuelt udseende med
hele peberkorn.

371 Bloksalami med peber

Nettovaegt: ca. 1200 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 90 dage

En spegepolse lavet af ren svinekad. Rullet i knust peber.
Spegepgolsen er tarret og roget over begesmuld, hvilket giver
den en perfekt letraget smag.

379 Spegepoglseinet, 1/1
Nettovaegt: ca. 2500 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 180 dage

Fremstillet af hdndsorteret grise- og oksekad.
Letkrydret smag fra vores egen tilsmagte krydderiblanding.
Velegnet med den fine blomsterform pa et palaegsbord.

4402030 Spegepaglseinet, 1/2
Nettovaegt: ca. 1200 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 180 dage
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1027 Hammel spegepaglse, 1/2
Nettovaegt: ca. 1200 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage

Siden 1986 har Hammel Spegepglsen veeret vores flagskib.
Den er fremstillet af det bedste grise- og oksekad.

Hele sennepskorn tilsaettes for et pikant udseende og en afrundet smag.

Den fine blomsterform gor Hammel spegepwalsen meget dekorativ pa
ethvert pdlaegsbord.

10270 Hammel spegepolse, 1/1

Nettovaegt: ca. 2200 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage

1028 Hvidlegsspegepolse, 1/2
Nettovaegt: ca. 1100 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage

En populeer spegepalse med milde
krydderier og hvidlagssmag.
Produceret af det fineste

grisekad.

1034 Oksespegepglse med ost og oliven
Nettovaegt: ca. 1500 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 90 dage

Produceret af hdandsorteret oksekad. Neensomt krydret.
Ost og sorte oliven bidrager til et unikt udseende.
Velsmagende luksus til hverdagen.

1075 Krosalami, 1/1

Nettovaegt: ca. 3000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage

Krosalami er stoppet i bundende, hvilket kendetegner det
autentiske slagterhandveerk, der ligger bag denne krosalami.
Den er fremstillet af okse- og griseked, som sammen med hele
peberkorn bidrager til en uovertruffen smag og perfekt konsistens.
10750 Krosalami, 1/2

Nettovaegt: ca. 1500 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage
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1076 Dansk salami
Nettovaegt: ca. 2000 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage

Dansk inspireret salami. Letkrydret med en mild og behagelig smag.

Den milde smag ger den til hele familiens favorit i madpakken.

1079 Oksespegepolse max. 10 % fedt
Nettovaegt: ca. 1500 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage

En yderst smagfuld spegepglse med et lavt fedtindhold, raget over
bagesmuld sa tilpas, at smagen af oksekad er perfekt og delikat.

3770 Sonderjysk spegepglse
Nettovaegt: ca. 1800 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 180 dage

Traditionel spegepwlse med mild konsistens og smag.
Raget pd traditionsbestemt vis i gammeldags stenovn.

5081 Sonderjysk spegepglse
Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage

Traditionel spegepolse med mild smag og konsistens.
Fremstillet af ked fra gris.

5092 Kartoffelspegepolse
Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage

Mild spegepalse med et krydret strejf af paprika.

5099 Oksespegepolse
Nettovaegt: ca. 2000 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage

En yderst smagfuld spegepolse, raget over bagesmuld sd tilpas,
at smagen af oksekad er perfekt og delikat.
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5102 Hawaiiblok
Nettovaegt: ca. 1200 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage

Denne velsmagende salami er produceret af finthakket gris- og
oksekad. Salamien er rullet i en Hawaii-blanding, der pa bedste vis
forener det eksotiske Stillehav med det danske handveerk.

5104 Bloksalami med valngdder

Nettovaegt: ca. 1500 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage

En spegepalse udelukkende lavet af griseked. Valnedderne giver
spegepwalsen en fyldig og rund smag.

5104S Bloksalami med valngdder

Nettovaegt: ca. 1500 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage

5103 Peberbloksalami uden farve
Nettovaegt: ca. 1800 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage

En velsmagende salami

produceret af finthakket okse-

og grisekad, salamien er rullet i

sort peber som giver en perfekt
krydret smag.

5105 Peberbloksalami med farve
Nettovaegt: ca. 1800 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage

En unik salami produceret af finthakket grise- og oksekad, herefter
rullet i knust peber som bidrager med en perfekt krydret smag.

14092 Kartoffelspegepolse, 1/1
Nettovaegt: ca. 1800 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 150 dage

Kartoffelspegepolsen er lavet af ren svinekad, hvor vi har erstattet
noget af fedtet med kartofler, som ger at kartoffelspegepolsen
har et lavere fedtindhold end evrige spegepalser.

4102010 Oksespegepaglse
Nettovaegt: ca. 1800 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 180 dage

Produceret udelukkende af oksekad. Mildt krydret med peber og
hvidleg i afstemt harmoni.

4402022 Krospegepglse i bundende, 1/2
Nettovaegt: ca. 1750 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 180 dage

Gammeldags traditionel salami fremstillet af grise- og oksekad
med en karakteristisk rad farve. Spegepalsen er stoppet i en krum
naturtarm, som giver spegepolsen dens helt specielle form.
Sammenspillet mellem krydderi og regsmag giver krosalamien
sin helt egen smag.
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Pizzasnegle med
~Hammel spegepg




Hemmeligheden bag den fyldige smagsoplevelse i vores rullepglser er tgrsaltning.
| produktionen pa vores fabrik i Aalborg har slagterne fat i hver eneste rullepglse. Kadet bliver
trimmet og afpudset neensomt i handen, derefter tarsaltes, krydres og rulles rullepglserne manuelt,

sa kvaliteten sikres i hver eneste vare. Sammenspillet mellem handsorteret, magert slag af gris,
krydderier, lag og godt gammeldags handvaerk er det, der af mange kaldes:

Danmarks ' méske” bedrte rullepptae
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Pa vores fabrik i Aalborg har slagterne fat i hver
eneste rullepglse. Nar griseslaget er rullet
omkring krydderiblandingen, bliver rullepglser-

ne presset og kogt naensomt, sa saft og kraft
bevares.

SORWI

SIDEN 1974

302 Luksus rullepglse
Nettovaegt: ca. 1300 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 35 dage

Hemmeligheden bag den fyldige smagsoplevelse ved vores Serwi
luksus rullepalse er tarsaltning, hvor der anvendes 142 g griseslag
for at fa 100 gram feerdigvare.

En pdleegsfavorit helt uden brug af fosfat og vand.

304 Luksus rullepglse raget m/persille
Nettovaegt: ca. 1300 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 35 dage

Serwi raget rullepolse er tarsaltet i et dogn, hvorefter den krydres
med persille. Neensomt raget, sa saft og kraft bevares i produktet.
En pdleegsfavorit helt uden brug af fosfat og vand.

3331031 Luksus rullepglse m/persille, H3J
Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 35 dage

I den haje Serwi luksus rullepalse med persille leegger vi et ekstra kod-
indlaeg i midten, ndr rullepalsen rulles. Den torsaltets i et degn, hvorefter
den krydres med persille. En pdleegsfavorit helt uden brug af fosfat og vand.

3332031 Luksus rullepglse reget, HGJ
Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 35 dage

I den haje Serwi raget rullepolse leegger vi et ekstra kedindlaeg i
midten, ndr rullepalsen rulles. Den torsaltets i et dogn, hvorefter
den krydres og rages, sa saft og kraft bevares i produktet.

En palaegsfavorit helt uden brug af fosfat og vand.

3332033 Luksus rullepglse, HGJ
Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 35 dage

Serwi raget luksus rullepglse rulles med et ekstra magert
kedindleeg i midten, hvilket giver store og flotte skiver.

Masser af smag, kad og krydderier.
RULLEP@LSER



3332038 Luksus rullepglse rullet i stadt peber, H3J
Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 35 dage

Serwi luksus rullepglse rulles med et ekstra magert

kedindlaeg i midten, hvilket giver store og flotte skiver.

Denne variant rulles i stodt peber, som giver en god krydret smag.
En padleegsfavorit helt uden brug af fosfat og vand.

3332039 Luksus rullepolse m/persille, reget H3J
Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 35 dage

I den haje Serwi raget rullepolse laegger vi et ekstra kedindlaeg i
midten, ndr rullepolsen rulles. Den tgrsaltes i et degn, hvorefter den
krydres med persille. Roget, sa saft og kraft bevares i produktet.

En padleegsfavorit helt uden brug af fosfat og vand.

3332041 Luksus rullepolse m/allehande
Nettovaegt: ca. 1500 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 35 dage

Hemmeligheden bag den fyldige
smagsoplevelse ved Serwi luksus
rullepglse er torsaltning. Denne
variant er krydret med allehan-
de, som medvirker til at
fremhaeve smagen.

En pdleegsfavorit helt uden

brug af fosfat og vand.

3332052 Rullepglse m/ 5 korns peber
Nettovaegt: ca. 1300 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 35 dage

Serwi raget rullepolse er tarsaltet i et dogn, hvorefter den rulles
i 5 korns peber, en ngje afstemt grov peberblanding.
En padleegsfavorit helt uden brug af fosfat og vand.

20995 Luksus rullepglse
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 35 dage

Torsaltet rullepolse fra Serwi er torsaltet i et dogn, hvorefter den
er krydret med hvid peber og rd leg. Kogningen foregdr skdnsomt
med damp, hvorved saft og kraft bevares i produktet.

En pdleegsfavorit helt uden brug af fosfat og vand.

21011 Luksus rullepglse raget

Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 35 dage

Serwi roget rullepolse er tarsaltet i et dogn, hvorefter den krydres
med persille. Neensomt raget, sa saft og kraft bevares i produktet.
En pdleegsfavorit helt uden brug af fosfat og vand.

SORWI

SIDEN 1974
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10152 Rullepglse kogt (alm)
Nettovaegt: ca. 1200 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 30 dage

Delika rullepglsen er lavet af handsorteret rullepalseslag.
Letsaltet og rullet med sort peber og l@g, hvorefter den er nsensomt
kogt pa traditionel vis. Her far | en rigtig god klassisk rullepglse.

1021 Okserullepolse m/persille
Nettovaegt: 900 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 30 dage

Velsmagende rullepolse fremstillet af oksespidsbryst.
Den milde smag af persille komplimenterer dette udsagte stykke
ked pd bedste vis.

1602 Fleeskeroulade m/sennep
Nettovaegt: ca. 1300 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 42 dage

Smagfuld fleeskeroulade af rullepalseslag rullet med en kerne af
sennep, dernaest naensomt kogt og rullet i paprika.

3332061 Handsnorret rund rullepglse kogt
Nettovaegt: ca. 1400-1700 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 35 dage

Smagfuld rullepelse af hdandsorteret brystflesk. Letsaltet og rullet
med sort peber og lag, hvorefter den er naensomt kogt.
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KLASSISKE PALLEGSPRODUKTER
- dansl Kindocrk, boalifet og god smay

Dyk ned i vores sortiment af gode og smagfulde
skinker, kam- og filetprodukter i den kendte slagterkvalitet.
Omhyggeligt udvalgte ravarer og dygtige fagfolk er udgangspunktet
for vores egenproduktion i denne kategori.

Windoark i top. bualitet!



1002 Krydderryg
Nettovaegt: ca. 1500 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 30 dage

Krydderryg er fremstillet af en 1660 udskaering - ren kamfilet, der
krydres og derefter koges og reges naensomt. Krydderryggen har en
flot gyldenbrun farve med rade og grenne nuancer fra handdrysset
krydderi.

1043 Gammeldaws hamburgerryg, kogt og raget
Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 30 dage

Hamburgerryggen er lavet af en 1660 udskaering — ren kamfilet,
lavet uden brug af fosfat. Her far | virkelig en hamburgerryg, hvor
man tydeligt kan smage forskel.

Fedtfattig — mere smag — mere saftig.

10430 Hamburgerryg i tarm, kogt og reget
Nettovaegt: ca. 1800 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 30 dage

Reget Hamburgerryg er produceret af hdndsorteret svinekam,
ngje afpudset, neensomt saltet, kogt og reget med bagesmuld.
Nar kun det bedste er godt nok.

20450 Hamburgerryg i tarm, ra 1/2
Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 30 dage

Raget Hamburgerryg er produceret af handsorteret svinekam
-1660 udskeering, ngje afpudset, neensomt saltet, kogt og reget
med bagesmuld.

1062 Spraengt kam med persille
Nettovaegt: ca. 1300 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 30 dage

Spreengt kam med persille er et fedtfattigt produkt, fremstillet af
handsorteret svinekam, perfekt saltet, herefter naensomt kogt
mogr. Tilsat tilpas med persille, sG smagen er let krydret og delikat.

1087 Kamsteg med peber
Nettovaegt: ca. 1500 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 35 dage

Kamsteg med peber er lavet af hdndsorteret svinekam,
perfekt saltet og naeensomt stegt.
Krydret med peber sa tilpas at smagen er let krydret og delikat.

KAM-, SKINKE- OG FILET



151 Honning skinke 1/2
Nettovaegt: ca. 1800 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 35 dage

Honning skinken er lavet af magert svineinderldr. Herefter er
skinken er kogt og r@get naensomt.
Mild letsaltet og sedlig smag af honning.

171 Reget spegeskinke
Nettovaegt: ca. 1200 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 70 dage

Skinkespecialitet, letsaltet og reget uden sveer.
Mild smag med en raget lysebrun overflade.
Den firkantede form er meget udskaeringsvenlig.

1011 Alergget skinke
Nettovaegt: ca. 500 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 30 dage

1601 Krustenbraten (stegt skinke)

Nettovaegt: ca. 2400 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 28 dage

Ovnbagt delikat skinke med stegt skorpe.

Fremstillet med kontrolleret fedtkant og sveer.

Saltet med speciel tilrettet saltlage, derefter forsigtigt kogt og
hereftet bagt i ovn til den har en sprad skorpe.

Handveerk i top kvalitet!

1812 Skinke topping, 83%
Nettovaegt: 3150 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 180 dage

Mager skinke lavet af skinkeked fra gris med hgjt kedindhold pa
83%. Perfekt som topping pd pizza eller som skiver i en sanwich.

1816 Pizza topping
Nettovaegt: 3150 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 180 dage

Mager skinke lavet af bov fra gris. Perfekt i salat som tern eller
som skiver i en sanwich.

Aleraget skinke er nzensomt krydret, kogt og raget med bagesmuld.
De tilsatte krydderier og den nsensomme rygning giver skinken en
helt unik smag.

KAM-, SKINKE- OG FILET



2061 Partyskinke kogt og raget, 1/2

Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 30 dage

Party skinke er en skinke uden ben. Kogt og reget med bagesmuld.
Et produkt i seerklasse hvad angdr merhed og smag.

20610 Partyskinke kogt og raget, 1/1

Nettovaegt: ca. 4500 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 30 dage

2680 Rund skinke kogt og roget, uden sveer
Nettovaegt: ca. 1850 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 35 dage

Produceret af de bedste ravare. Til denne skinke bruges udeluk-
kende magert griseinder- og yderldr.
Raget over bagesmuld, hvoraf den letragede smag kommer.

1227 Blondy skinke 1/2

Nettovaegt: ca. 2400 g

Enhed: kg. vare (Bestillingsvare)

Total holdbarhed: 35 dage

Skinkespecialitet uden svaer som er kogt og reget pa traditionel vis.

20621 Buffetskinke
Nettovaegt: ca. 2600 g

Enhed: kg. vare (Bestillingsvare)
Total holdbarhed: 30 dage

Skinke af yderldr. Kogt og reget pa traditionel vis.
Et produkt i seerklasse hvad angdr merhed og smag.

KAM-, SKINKE- OG FILET



1007 Gravad filet
Nettovaegt: ca. 1000 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 49 dage

Gravad filet er lavet af hdndsorteret svinefilet af hajeste kvalitet.
Rages over bagefiis, hvilket bidrager til kedets flotte ensartede
farve. Filetten er vendst i dildspidser, som bidrager med en frisk
smag af dild.

1008 Rgget svinefilet, torsaltet
Nettovaegt: ca. 1100 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 49 dage

Svinefileten er tarsaltet og letraget, hvilket bidrager til en unik
smag. Filetten ryges over bagefils, hvorfra kedet fdr sin flotte
ensartede farve.

1051 Pariserfilet 1/2
Nettovaegt: ca. 1000 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 49 dage

Pariserfileten er fremstillet af hdndsorteret svinefilet af hoj
kvalitet. Pariserfileten leegges i saltlage og rulles herefter med
speek for at give den en helt unik smag.

KAM-, SKINKE- OG FILET



DELIKATESSER AF OKSEKQ2D
Vi tilbyder her et udvalg af egenproducerede oksekgds-specialiteter af hgjeste kvalitet.
Alt er fremstillet af udsegte ravarer og med kaerlighed til de bedste handvaerksmaessige traditioner.

Fremstillingsprocessen er tidskraevende, men vigtig for det faerdige resultat. Den perfekte tilberedning
giver den bedste smag og marhed, og gar at det faerdige produkt forbliver saftigt og laekkert.

Det liver iltle ledire!



1020 Sprzaengt oksebryst, kogt
Nettovaegt: ca. 900 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 40 dage

Oksebryst fremstillet af magert og hdndsorteret oksespidsbryst.
Neensomt krydret og sous-vide kogt i lukket emballage for at
bevare saft og kraft.

10880 Roastbeef af inderlar, 1/1
Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 28 dage

Modnet okseinderldr. Krydret med vores egen krydderiblanding og
naensomt tilberedt. Kendetegnet ved denne roastbeef er, at kadet er
utrolig mert, let krydret og har en helt unik rosa farve.

1025 Culotte, kogt og raget
Nettovaegt: ca. 1300 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 45 dage

Lavet af hdndsorteret oksekad. Kogt og reget tilpas, sd kedet
forbliver mart og saftigt. Et magert stykke pdleeg med en rigtig
god smag.

1052 Saltked, 1/2

Nettovaegt: ca. 900 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 45 dage

Saltked af bedste kvalitet produceret af afpudset Idrtunge,
naensomt saltet og kogt til kedet bliver lige tilpas mert.
En frokost klassiker!

10520 Saltked, 1/1

Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 45 dage

3142031 Roastbeef af lartunge
Nettovaegt: ca. 1600 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 28 dage

Roastbeef er lavet af Idrtunge. Tilberedt sdledes at farven bevares
flot radlig og strukturen bliver lige tilpas mer.

OKSEK@D
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DELICIAS PATEER
ﬂeﬁmfew/mfew

Belgien er kendt for landets patéer, en madtradition som kan spores helt tilbage til middelalderen.
Vores Belgiske patéer er produceret efter traditionelle belgiske opskrifter.

Patéerne produceres af de bedste rdvarer og bliver omhyggeligt smagt til,
saledes at hver paté-variant er en unik smagsoplevelse.



30251 Paté Provencial
Nettovaegt: 2000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

Grovhakket paté med krydret smag fra provenceurter og red

peberfrugt.

23 Paté Provencial, tunnel
Nettovaegt: 1000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

30207 Paté Provencial, tunnel
Nettovaegt: 250 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

30252 Paté med champignon
Nettovaegt: 2000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

Paté med delikat smag i harmoni mellem den kedfulde smag og

noten af champignon.

27 Paté med champignon
Nettovaegt: 1000 g

Enhed: stk. vare (Bestillingsvare)
Total holdbarhed: 56 dage

30253 Paté med hvidlgg
Nettovaegt: 2000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

Klassisk grovhakket paté med en fin note af hvidleg i god
harmoni med den kodfulde smag.

31 Paté med hvidlgg, tunnel
Nettovaegt: 1000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

30208 Paté med hvidlgg, tunnel
Nettovaegt: 250 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

PATE



30255 Paté med hasselngdder
Nettovaegt: 2000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

Denne paté er tilsat delikate hasselngdder og krydderier s tilpas,

at det giver en yderst velsmagende paté.

30210 Paté med hasselngdder, tunnel
Nettovaegt: 250 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

30256 Paté med gron peber

Nettovaegt: 2000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

Klassisk belgisk paté omhyggeligt smagt til med grenne
peberkorn, der giver en staerk note i god harmoni med den
grove kadstruktur.

29 Paté med gron peber, tunnel
Nettovaegt: 1000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

30206 Paté med gron peber, tunnel
Nettovaegt: 250 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

30257 Paté med valngdder
Nettovaegt: 2000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

Grovhakket paté med stykker af valngdder der giver den rette
balance mellem smagen af paté og valngdder.
21 Paté med valngdder, tunnel
Nettovaegt: 1000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

30209 Paté med valngdder, tunnel
Nettovaegt: 250 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

PATE



30258 Paté med soltorret tomat

Nettovaegt: 2000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

Grovhakket paté med en delikat smag af solterrede tomater
der bringer associationer til mere sydlandske himmelstrag.
930 Paté med soltgrret tomat, tunnel
Nettovaegt: 1000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

30259 Paté med jalapeiio
Nettovaegt: 2000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

Grovhakket paté med et skarpt pift af Jalaperios, hvor der er fin
harmoni mellem den grovhakkede konsistens og den markante
smag af Jalaperos.

30190 Paté med abler, i skal
Nettovaegt: 1500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

En grovhakket paté med en frisk smag af aebler. Patéen er lavet
ien fin aebleskdl og pyntet med aeblestykker.

30212 Paté med serrano skinke
Nettovaegt: 250 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

En paté tilsmagt med stykker af Serrano skinke, som bidrager
til en fyldig og neddeagtig smag.

PATE



34 Paté med vildsvin og cognac
Nettovaegt: 1000 g

Enhed: stk. vare (Bestillingsvare)
Total holdbarhed: 56 dage

Grovhakket paté med handsorteret kad fra vildsvin,
tilsmagt med cognac.

35 Paté med kylling

Nettovaegt: 1700 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

Smagen er mild og samtidig tilpas krydret.

En paté tilsmagt med leg og tomater lavet udelukkende af kylling.

39 Paté med radyr

Nettovaegt: 1000 g

Enhed: stk. vare (Bestillingsvare)
Total holdbarhed: 56 dage

En af vores vildt patéer med handsorteret kad fra radyr.
Smagt til med armagnac.

45 Paté med and og portvin
Nettovaegt: 1500 g

Enhed: stk. vare (Bestillingsvare)
Total holdbarhed: 56 dage

Kombinationen med den velsmagende portvin og andepaté,
gor denne paté yderst delikat og appetitvaekkende.

2433 Andelevermousse

Nettovaegt: 1000 g

Enhed: stk. vare (Bestillingsvare)

Total holdbarhed: 56 dage

En saerdeles smagfuld belgisk andemousse produceret af
andelever og andefedt, perfekt afrundet med flode,
der giver moussen en dejlig cremet og mild smag.
3045 Andelevermousse i skal
Nettovaegt: 230 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 56 dage

PATE



3082 Paté med skovsvampe
Nettovaegt: 1500 g

Enhed: stk. vare (Bestillingsvare)
Total holdbarhed: 56 dage

Paté med delikat smag i harmoni mellem den kadfulde smag
og de tilsatte skovsvampe.

30249 Paté de Campagne, Halal
Nettovaegt: 1500 g

Enhed: stk. vare (Bestillingsvare)
Total holdbarhed: 56 dage

Klassisk paté lavet udelukkende pa kylling. Tilsmagt med leg
og tomat, som bidrager til en sken og mild smag.

30250 Paté med oliven og peberfrugt, Halal
Nettovaegt: ca. 1500 g

Enhed: stk. vare (Bestillingsvare)

Total holdbarhed: 56 dage

Grovhakket paté med en delikat smag af oliven og peberfrugt
der bringer associationer til sydens sol og tapas.

PATE



KODPOLSESPECIALITETER
- dinsh Rindoerl, bualitet og god sma

Dyk ned i vores sortiment af velkendte kadpelser med perfekt smag og struktur.
Kategorien indeholder alt fra de populaere madpakkehits til de historiske klassikere.
Omhyggeligt udvalgte ravarer og dygtige fagfolk er udgangspunktet
for vores egenproduktion af kedpglser.

Vellelomme!



De popubiere Eussibere

1261 Billy Bjorn Kedpglse
Nettovaegt: 875 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 36 dage

Billy Bjern kadpalse er en klassisk kedpalse med mild og behage-
lig smag, fremstillet af ked af gris. En klar favorit til bern og
barnlige sjeele.

3028 Malakoffpolse
Nettovaegt: 1200 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 60 dage

Malakoffpalsen er en velsmagende og mild kedpolse med
snittede bonner, hvid peber og hvidleg. Smager godt pd smeorre-
bred med spred salat og bonnespirer.

5135 Jagtpolse
Nettovaegt: 1500 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 60 dage

Jagtpalsen er en af vores klassiske kadpalser lavet af svineked med
en mild smag af hvidlag og hvid peber.

5168 Sardelleverpglse
Nettovaegt: 1000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 60 dage

Sardelleverpalsen er vores kendte skeerefaste leverpglse mildt
krydret med muskat og peber. En senderjysk klassiker fremstillet
af svinelever og svinesnitter i hgj kvalitet.

K@DPOLSE



30300 Paprikapglse
Nettovaegt: 1200 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 60 dage

Paprikapalsen er en mild kedpelse krydret med paprika, der
tilfojer en behagelig let krydret smag og ger denne paprikapolse
velegnet til frokostbordet med en skive tomat og et grent drys.

30310 Kedpglse
Nettovaegt: 1500 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 60 dage

En klassisk palaegsfavorit til madpakken. Letkrydret kadpolse
med en mild og behagelig smag. | en firkantet form.

30312 Kodpglse, rund
Nettovaegt: 1000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 60 dage

En klassisk palaegsfavorit til madpakken. Letkrydret kadpolse
med en mild og behagelig smag. | en rund form.

111352 Cervelatpolse
Nettovaegt: 700 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 35 dage

Cervelatpolsen er en pdlaegspolse lavet af finthakket grisekad,
naensomt kogt og tilsmagt med krydderier, hvilket bidrager til en
mild afrundet smag.

K@DPOLSE



FJERKRZE FOR ENHVER SMAG
_%w 4 45 bod

Her kan du vaelge produkter til et godt og varieret maltid med enten kylling eller kalkun.
Smagfulde flerkraeprodukter, som gor det nemt at tilberede et fedtfattigt maltid.
God smag med mange appetitlige muligheder.
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1623 Grillet kalkunbryst
Nettovaegt: ca. 2500 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 28 dage

Traditionel kogt og grillet kalkunbryst.
Et fedtfattigt stykke pdleeg med en letkrydret smag.
Kan med fordel serveres i en sandwich eller som tern i en salat.

o

1204 Farseret kalkunbryst med spinat
Nettovaegt: ca. 1350 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 30 dage

Magert kalkunbryst farseret med velsmagende spinat, herefter let
krydret. Dette kalkunbryst har en delikat smag af spinat.
Kan serveres i en sandwich eller som tykke skiver pa kold/varm buffet.

1205 Farseret kalkunbryst med grgntsager
Nettovaegt: ca. 1350 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 30 dage

Fremstillet af magert og dejligt mert kalkunbryst, farseret med
smagfulde guleradder og broccoli. Dette kalkunbryst har en delikat
og rund smag af de tilsatte grentsager. Kan serveres som skiveskaret
pdleeg eller som tykke skiver pa kold/varm buffet.

1207 Kalkunbryst paprika, 1/1 Y
Nettovaegt: ca. 2800 g 0

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 35 dage

Kalkunbryst med paprika er lavet af hdndsorteret kalkunbryst.
Kun de bedste stykker kad er anvendt.

Maer, saftig og perfekt krydret med paprika.

12660 Kalkunbryst paprika, 1/2 00
Nettovaegt: ca. 1450 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 35 dage

1054 Krydder kyllingesteg
Nettovaegt: ca. 1500 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 30 dage

Krydder kyllingesteg er fremstillet af kyllingefilet tilpas krydret
med persille, lag, sennep og paprika.

Samspillet mellem krydderier og hdndsorteret kyllingefilet giver

et dejligt mildt og szerdeles velsmagende produkt.

FJERKRA
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LAKKERIER | SKIVER
- dinsh Rindoerl, boalitet og god sma

Dyk ned i vores sortiment af klassiske skiveskarede palaegsvarer i den kendte slagterkvalitet.
Omhyggeligt udvalgte ravarer og dygtige fagfolk er udgangspunktet
for vores egenproduktion af skiveskaret palaeg.

Vellelomme!



Vores specialliteter ; sbiver

7003 Saltked i skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 28 dage

Saltked af bedste kvalitet produceret af afpudset Idrtunge,
naensomt saltet og kogt til kedet bliver lige tilpas mert.

7029 Hamburgerryg i skiver

Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 28 dage

Klassisk kogt og reget hamburgerryg. Neensomt saltet og derefter
kogt med damp, sa struktur og smag bevares i kodet. Reget med
bageflis, sdledes at produktet fdr den rette smag med ragede noter.

7028 Hammel spegepolse i skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 45 dage

Hammel spegepolse med den karakteristiske blomsterform og
synlige sennepskorn. Fremstillet med vores egen krydderiblan-
ding og et mix af bdade svine- og oksekad, hvilket giver en delikat
og smagfuld oplevelse.

7031 Alergget skinke i skiver

Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 28 dage

Aleraget skinke er nzensomt krydret med vores egen krydderiblan-
ding, neensomt kogt og derefter raget med bagefiis, hvilket giver

skinken en karakteristisk reget smag. Fremstillet af skinkemuskel,
som er bevaret i sin naturlige form.

7041 Roastbeef i skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 21 dage

Klassisk roastbeef af modnet okseinderldr. Krydret med vores
egen krydderiblanding og neensomt tilberedt, sdledes farven
bevares flot radlig og kadet bliver lige tilpas mert.

7043 Sonderjysk spegepglsei skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 45 dage

Traditionel spegepalse med mild smag og konsistens.

SLICE
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7055 Krydder kyllingesteg i skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 28 dage

Krydder kyllingesteg er fremstillet af kyllingefilet og tilpas krydret
med persille, log, sennep og paprika.

7104 Rullepglse i skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 28 dage

Klassisk kogt rullepalse. Neensomt saltet og hdndkrydret med
peber, koriander, nelliker og allehdnde. Rullepalsen koges
naensomt efter en metode, sd saft og kraft bevares.

7108 Hogj rullepglse i skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 28 dage

Luksus rullepglse produceret med et ekstra magert kedindlaeg i
midten, hvilket giver store og flotte skiver.

Neensomt saltet, handkrydret og tilberedt med damp. En kedfuld
smagsoplevelse i afstemt harmoni med de anvendte krydderier.

7109 Sorwi torsaltet rullepolse i skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 28 dage

Serwi torsaltet rullepolse med leg og hvid peber. Tilskdret, krydret
og rullet i handen. Skdnsomt kogt, sa saft og kraft bevares.

En pdleegsfavorit helt uden brug af fosfat og vand.

Masser af kad og krydderier.

70018 Spraengt oksebryst i skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 28 dage

Spraengt oksebryst fremstillet af magert og hdndsorteret
oksespidsbryst. Neensomt saltet, krydret og kogt i lukket
emballage for at bevare saft og kraft.

70140 Krosalami i skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 45 dage

Klassisk krosalami med hele sorte peberkorn. En traditionel
spegepolse med en fyldig smag. Fremstillet af svine- og oksekad
og r@get i gammeldags stenovn.

SLICE



70320 Oksespegepaglse i skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 45 dage

Oksespegepolse produceret af ren oksekad. Sammenspillet
mellem oksekod og de tilsatte krydderier giver en perfekt krydret
smag. Spegepalsen er torret og raget over bagesmuld.

70381 Kalkunbryst med paprika i skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 28 dage

Kalkunpdlaeg produceret af rent kalkunbryst naensomt krydret
med paprika. Et laekkert skeert stykke pdleeg, der er tilberedt sG
bdde saft og smag bevares.

70111 Partyskinke i skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 28 dage

Smagfuld skinke fremstillet af hel skinkemuskel af gris og holdt i
naturlig form. Saltet og neensomt kogt over damp, derefter raget

med bageflis, hvilket giver den karakteristiske mildt regede smag.

SLICE






FINESTE CHARCUTERI FRA ITALIEN

Corte Buona er en serie af eksklusive, italienske specialiteter, som vi har fundet hos nogle af Italiens
premium producenter. Det er produkter, som vi med stolthed kan give vores kvalitetsstempel:
UDVALGT OG IMPORTERET AF DELIKA FOOD GROUP
Corte Buona er smagfulde delikatesser til enhver lejlighed. Brug dem som indbydende appetizers,
forretter eller pa et laekkert tapas-bord.

TRADITION, KVALITET OG HANDVARK



19139 Salami Napoli i skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 90 dage

Salami Napoli Rosso er en grofthakket salami, som stammer fra den
italienske region Campina, hvor Napoli er regionshovedstad.
Salamien er fremstillet af skinkeked. Neensomt tarret og raget, hvilket
sammen med ngje afstemte krydderier, bidrager til en eksklusiv
krydret og intens smag.

1901 Salami Napoli
Nettovaegt: ca. 2500 g
Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 120 dage

19141 Salami Ventricina i skiver

Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 120 dage

Delikat og klassisk grovhakket salami fra Abruzzo regionen i det
ostlige Italien. Krydret med chilipeber og sorte peberkorn, hvilket
giver salamien en velafbalanceret delikat smag.

1961 Salami Ventricina

Nettovaegt: ca. 2800 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed:

120 dage

19142 Salami Milano i skiver

Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 120 dage

Italiensk salami produceret efter autentisk Milanesisk opskrift.
Salamien er produceret af naje udvalgte bovstykker af gris, som
efterfolgende afpudses i handen. Derneest hakkes kadet fint og
krydres omhyggeligt, sa vi fdr den rette smag og konsistens.
1900 Salami Milano

Nettovaegt: ca. 3000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 180 dage

ITALIENSKE SPECIALITETER



19143 Salami Finocchiona i skiver

Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 90 dage

Salami med fennikel er en traditionel salami lavet af griseked.
Den har sin oprindelse i Toscana. Smagen af vild fennikel giver
denne grove salami en karakteristisk frisk smag som er helt unik.
En karakteristisk italiensk klassiker!

193 Salami Finocchiona

Nettovaegt: ca. 2800 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 120 dage

19147 Mortadellai skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 60 dage

Mortadella produceret af finthakket grisekod efter klassisk
italiensk opskrift. En fin frokostpwelse med et mix af krydderrier,
som bidrager til en intens aroma og velafbalanceret smag.

1911 Salami Spianata Romana

Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 120 dage

Denne appetitveekkende salami er produceret af naje udvalgt
grisekad. Spianata Romanaen er inspireret efter den traditionelle
opskrift fra Lazio. Den er kendetegnet ved den sade og yderst
indbydende smag samt den karakteristiske flade form og den
stovede overflade.

197 Mortadella med pistaciengdder
Nettovaegt: ca. 2500 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 120 dage

Mortadella produceret af finthakket grisekod efter klassisk
italiensk opskrift. En fin frokostpalse med et mix af krydderrier,
som bidrager til en intens aroma og velafbalanceret smag.

ITALIENSKE SPECIALITETER



19151 Bresaolai skiver
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 90 dage

Bresaola bliver fremstillet af ngje udvalgte okse tykstegsfileter af
bedste kvalitet. Herefter torsaltes og krydres kadet.

Bresaolaen modner til den har en fast konsistens og en flot dyb
rad-lilla farve. En speciel italiensk teknik, som fremhaever kadets
fine harmoniske smag.

1996 Bresaola Valtellina IGP
Nettovaegt: ca. 1500 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 120 dage

195 Parmaskinke uden ben DOP

Nettovaegt: ca. 7400 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 180 dage

Parmaskinke er en skinke behandlet i Parma i det nordlige Italien.
Det tager ét til halvandet dr at producere en parmaskinke
afheengig af skinkens storrelse. Forst vaskes skinken, sd saltes den
og lagres i to mdneder. Efter saltningen vaskes skinken flere gange
for at flerne saltet.

1960 Lufttorret italiensk skinke uden ben
Nettovaegt: ca. 5800 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 180 dage

Klassisk tarret italiensk skinke med en let og delikat smag.
Udelukkende de bedste skinker anvendes. Skinken er fremstillet
praecis som man har gjort det gennem traditioner i ltalien.

19102 Prosciutto Crudo i skiver

Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 120 dage

Klassisk lufttarret italiensk skinke med en let og delikat smag.
Udelukkende de bedste skinker anvendes. Skinken er fremstillet

pa traditionel vis i de italienske bjerge, praecis som man har gjort det
gennem traditioner.

19144 Prosciutto Cotto i skiver
Nettovaegt: 500 g
Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 40 dage
Smagfuld og saftig italiensk
skinke. Saltet og kogt efter
klassisk italiensk opskrift.

En skinke med en let og

delikat smag.

Velegnet til bade pizza,
sandwich eller i en

hjemmelavet teerte.

ITALIENSKE SPECIALITETER






LAZKRE UDENLANDSKE SPECIALITETER

Delicias er en serie af eksklusive specialiteter, som vi har fundet hos ngje udvalgte producenter.
Det er produkter, som vi med stolthed kan give vores kvalitetsstempel:

UDVALGT OG IMPORTERET AF DELIKA FOOD GROUP
Nyd Delicias produkterne som indbydende appetizers, forretter eller pa et laekkert tapas-bord.

VELKOMMEN TIL EN VERDEN AF TAPAS



19148 Chorizo Extra i skiver - silkeskaret
Nettovaegt: 300 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 120 dage

Spansk luftterret chorizo i silkeskarede skiver.

Fremstillet efter traditionel opskrift med en delikat og krydret smag
af paprika og et hajt indhold af ked, hvilket er forklaringen péd at
varen kaldes "Extra."

19153 Salchichén Extra i skiver - silkeskaret
Nettovaegt: 300 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 120 dage

En klassisk spansk salami produceret efter en af de aeldste metoder i
Spanien, neensomt roget og krydret med bl.a. peber.

19154 Lomo Curado i skiver - silkeskaret
Nettovaegt: 300 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 120 dage

Klassisk spansk Lomo - lufttarret filet af gris med mer konsistens,
krydret let og delikat med paprika.

19155 Luftterret Coppai skiver - silkeskaret
Nettovaegt: 300 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 120 dage

Delikat saltet, krydret og luftterret nakkefilet af gris.
Torret i minimum 3 mdneder. Spansk specialitet.

19156 Iberico skinke i skiver

Nettovaegt: 200 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 120 dage

Saltmodnet og lufttarret skinke af racen iberisk sortfods gris med
en karakteristisk delikat smag af nadder og en smgragtig note.
Skinken har en dyb merk kulgr. Skinken er marmoreret og
flajlsblod i sin struktur, sG den naermest smelter pd tungen.
Modnet i minimum 24 madneder. Spansk specialitet.

1980 Iberico skinke i blok, 1/2

Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 180 dage

DELICIAS SPANSKE SPECIALITETER



19157 Chorizo Iberico i skiver - silkeskaret
Nettovaegt: 300 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 120 dage

Chorizo lavet med ked fra iberisk sortfods gris og fersteklasses
paprika fra La Vera i det vestlige Spanien. Dette bidrager sammen
tilen mere nuanceret og dyb smagsoplevelse sammenlignet med
den klassiske chorizo.

19158 Kalkun chorizo i skiver - silkeskaret
Nettovaegt: 300 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 150 dage

Kadet i denne chorizo er 100% fierkree.

Kalkun chorizo er en spansk spegepwlse specialitet, fremstillet af
luftterret kalkunked krydret med paprika, som bidrager til en
perfekt krydret smag.

18031 Kalkun chorizo

Nettovaegt: ca. 800 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 180 dage

1282 Lomo Serrano
Nettovaegt: 200 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 180 dage

Klassisk spansk Lomo - luftterret filet af gris.
Moer konsistens, krydret let og delikat med paprika.

19135-19104 - 19101 - 19137

Jamon Serrano Reserva i skiver
Nettovaegt: 250 g-400g-500g-1000g
Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 120 dage

Traditionel spansk saltet og lufttarret serrano skinke
med en delikat og let neddeagtig smag og konsistens.

Modnet i minimum 12 maneder og ETG certificeret, hvilket betyder
at produktet er en garanteret traditionel specialitet.

19080 Jamoén Serrano i blok, 1/2

Nettovaegt: ca. 2500 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 180 dage

1285 Jamoén Serrano pa fod, i gaveaeske

Nettovaegt: ca. 6200 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 360 dage

DELICIAS SPANSKE SPECIALITETER



17808 Chorizo La Almedana - mild
Nettovaegt: 200 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 240 dage

Den spanske chorizo er fremstillet af svinekad og har et hgjt
kedindhold. Paprika bidrager til den flotte rade farve og en
letkrydret smag.Skaer polsen i smd tern og svits kort pd panden.
Server som topping i supper og pd salater.

17809 Chorizo La Almedana Picante - steerk
Nettovaegt: 200 g
Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 240 dage
Den spanske chorizo har et hajt
kadindhold og en grov ked-
struktur. Paprika og hvidleg

giver en god krydret smag,

som ger sig godt som topping
isupper og salater.

Skeer polsen i smd tern og

svits hurtigt pd panden.

18032 Chorizo San Polo Salami
Nettovaegt: ca. 1500 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 180 dage

Chorizo san polo salami er en spansk spegepgalse specialitet,
fremstillet af lufttarret svinekad tilsat paprika, der giver en perfekt
krydret smag. Uundveerlig pa ethvert tapas-bord.

19111 Chorizo Extrai skiver
Nettovaegt: 400 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 120 dage

Spansk luftterret chorizo af hdndsorteret grisekad.

Fremstillet efter traditionel opskrift med en delikat og krydret smag
af paprika og et hajt indhold af ked, hvilket er forklaringen pd at
varen kaldes "Extra."

506 Chorizo Cocktail

Nettovaegt: 300 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 90 dage

Et bid af Spansk gastronomi Chorizo cocktail er sma smagsfulde,
perfekt krydrede delikate chorizo polser.

Prefekt til tapas tallerkenen eller brunch menuen.
507 Chorizo Cocktail

Nettovaegt: 800 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 90 dage

DELICIAS SPANSKE SPECIALITETER



30124 Salami i ostesvgb - produceret i Tyskland
Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 60 dage

Denne salami er en tysk specialitet. Salamien er lavet af svinekod,
der i kombination med osten giver et godt smagsindtryk og pynter
pd ethvert bord.

30143 Salami med grgnne peberkorn -
produceret i Tyskland

Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 60 dage

Denne Madagaskarsalami er en tysk specialitet.
Denne gode salami er svabt med velsmagende madagaskarpeber,
som bidrager til en god krydret smag.

30145 Salamii chilisveb - produceret i Tyskland
Nettovaegt: ca. 2000 g

Enhed: kg. vare

Total holdbarhed: 60 dage

Denne salami er en tysk specialitet. Salamien er lavet af svinekad,
herefter svabt i Chiliflager, der giver en spicy smagskombination og
pynter pd ethvert paleegsbord.

TYSKE SPECIALITETER



SORWI

SIDEN 1974

SORWI LEVERPOSTE)J

Serwi leverpostej er en fyldig leverpostej med en fin og mild smag,
der giver dig den klassiske oplevelse af hjemmelavet leverpostej.
Hvad enten du @nsker at servere en laekker postej pa en brunchplatte eller pa en frokostbuffet,
kan du fylde sma cocotter med vores postej i sprajtepose eller vaelge vores postejer i bakker.

Mem og selimagends doliiatosse lenerposts;



SORWI

SIDEN 1974

357 Leverpostej, ra, frost
Nettovaegt: 100 g

Enhed: krt. vare. Antal pr. kolli: 88 stk.

Total holdbarhed: 365 dage

7325 Leverpostej, ra, frost
Nettovaegt: 250 g

Enhed: krt. vare. Antal pr. kolli: 36 stk.

Total holdbarhed: 365 dage

8032 Leverpostej, ra, frost
Nettovaegt: 500 g

Enhed: krt. vare. Antal pr. kolli: 24 stk.

Total holdbarhed: 365 dage

8360 Leverpostej, ra, frost
Nettovaegt: 500 g

Enhed: stk. vare. Pakket enkeltvis
Total holdbarhed: 365 dage

8358 Leverpostej, ra, frost
Nettovaegt: 1000 g

Enhed: stk. vare. Pakket enkeltvis
Total holdbarhed: 365 dage

5305020 Leverpostej, ra, i sprojtepose
Nettovaegt: 2000 g

Enhed: krt. vare. Antal pr kolli: 5 stk.
Total holdbarhed: 365 dage

Med sprajteposen kan du nemt fylde smd cocotter med vores
postej og lave en dekorativ servering til brunch eller tapas.

LEVERPOSTEJ



Friskbagt leverpostej
med ristede svampe
og bacontern <,




Carl
Vollstedt

Haderslev &

&
)

CARL VOLLSTEDT POLSER
Velognet ti lids pill og pande

Hos Carl Vollstedt fremstiller vi grillpalser med respekt for det senderjyske palsemagerihandvaerk.
De gamle opskrifter, der er gaet i arv, giver den saerlige smag og karakter,
som i dag er efterspurgt i hele Danmark. Hvad enten man er til en kadfuld grillpglse
eller en klassisk sanderjysk kalpalse, er Carl Vollstedt altid topkvalitet.

- sindirjysl boalitel, nin dot o1 bodit



UM 6’M u(‘MWW% Chorizo grillpglser

Laves i nettovaegt pr. polse: 70g /1259 /1409

- laves i forskellige st@rrelser og maengde, Enhed: stk. vare

ved interesse kan du rette en forespgrgsel til: Total holdbarhed: 60 dage

Lars Skovbo @stergard Saftige spansk inspireret grillpalser med grov struktur.
Salgschef - Foodservice & Industri Krydret med hvidleg, chili og paprika, der giver den
Tif.:27 221165 karakteristiske smag og farve.

Email: Iso@delika.dk Velegnet til bade grill- og pandestegning.

Cheddar & BBQ grillpglser

Laves i nettovaegt pr. polse: 70 g/ 1259/ 1409
Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 30 dage

Saftig og smagfuld frankfurter med cheddar og BBQ-krydderi.
Velegnet til bade grill- og pandestegning.

Kalpglser

Laves i nettovaegt pr. polse: 70g/1259/140g
Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 60 dage

Carl Vollstedt kdlpalser er lavet efter gammeldags traditionel
opskrift. De kedfulde kalpalser er kendetegnet ved en grov
kedstruktur, lavet af handsorteret okse — og griseked.

Ifolge traditionen koges kdlpalser, men de er ogsa yderst velegnet
til bade grill- og pandestegning.

POLSER/GRILLP@LSER



Frankfurter grillpglser

Laves i nettovaegt pr. polse: 70 g/ 1259/ 1409
Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 30 dage

En rigtig klassiker!! Saftig, smagfuld og velegnet til bade grill og
pandestegning.

Stadion griller

Laves i nettovaegt pr. palse: 70g/1259/1409g
Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 30 dage

En rigtig stadion-pelse med smagfuldt bageraget bacon.
Saftig og smagfuld. Velegnet til bade grill- og pandestegning.

Ringrider grillpolser

Laves i nettovaegt pr. palse: 709/ 125g/1409g
Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 30 dage

100 % senderjysk tradition. Saftige grillpalser fremstillet af
hadndsorteret grise — og oksekad med en klassiske mild smag.
Tro mod den mere end 100 Gr gamle senderjyske ringrider-
tradition. Velegnet til bade grill- og pandestegning

Sommer griller

Laves i nettovaegt pr. palse: 70g/1259g/1409g
Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 30 dage

Saftige polser med fin struktur og mild, klassisk smag.
Velegnet til bade grill- og pandestegning.

Salsa grillpglser

Laves i nettovaegt pr. palse: 70g/1259/140g
Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 30 dage

Salsa griller med letkrydret smag. Saftige grillpolser med den
karakteristiske smag af sed chili, paprika og log.
Velegnet til bade grill- og pandestegning.

Hvidlagsgrillpalser

Laves i nettovaegt pr. pelse: 709/ 125g/1409g
Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 30 dage

Saftige palser med fin struktur og mild hvidlagssmag.
Velegnet til bade grill- og pandestegning.

POLSER/GRILLPGLSER



5497 Brunchpglser m. tomat/purlag, frost
Nettovaegt: 2500 g

Enhed: krt. vare

Total holdbarhed: 365 dage

En yderst velsmagende polse forkaelet med masser af ked
og en delikat smag af tomater og purlag.

3102013 Brunchpolser m. ramslgg, frost
Nettovaegt: 5000 g

Enhed: krt. vare

Total holdbarhed: 365 dage

En yderst velsmagende polse forkaelet med masser af kad
og frisk smag af ramsleg.

5257 Kalpglse, kogt, frost
Nettovaegt: 5000 g

Enhed: krt. vare

Total holdbarhed: 365 dage

Denne variant er fremstillet pa traditionel vist af hdndsorteret
okse — og grisekad. Forskellen fra en helt almindelig kdlpalse er,
at denne er neensomt kogt inden den pakkes og indfryses.
Yderst velegnet til bade kogning, grill- og pandestegning.

11351 Grovhakket medister, ra, frost
Nettovaegt: 6 x 1000 g

Enhed: krt. vare

Total holdbarhed: 365 dage

En sand klassiker. Saftig og smagfuld medister med en
grov kadstruktur. Perfekt pd groft rugbred med kdl og sennep.

3305210 Medister, kogt, klippet, frost
Nettovaegt: 5000 g

Enhed: krt. vare

Total holdbarhed: 365 dage

Saftig og smagfuld medister med en fin kedstruktur.
Perfekt pa groft rugbred med kal og sennep. En sand klassiker.

POLSER/GRILLPGLSER



ANTIPASTI
e ninoreds sndlundil smooislitot

Dyrket efter traditionelle metoder og modnet under sydens sol
for at give de bedste og mest smagfulde produkter.
Her anvendes udelukkende de bedste ravarer samt udsggte ingredienser,
traditionelle opskrifter og fremstillingsmetoder fra det sydlandske kgkken.

Gydons doliliatorsor t enbiver bylighed



751 Gronne oliven med mandler 821 Semidried tomater Pomodorello

Nettovaegt: 1900 g Nettovaegt: 1900 g

Enhed: stk. vare Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 360 dage Total holdbarhed: 360 dage

Saftige udstenede granne oliven fra Italien fyldt med friske Langtidsbagte smd tomater, med en intens tomatsmag,
smuttetde mandler. En kombination, der giver en fin harmoni kombineret med et skent pift fra krydderier som oregano,
mellem den let bitre og syrlige oliven sammen med den milde basilikum og rosmarin. Nyd dem i en gren salat, eller i en leekker
og sprede mandel. sandwich, hvor de giver et dejligt loft.

3410 Cherrypaprika med fledeost
Nettovaegt: 1000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 45 dage

Sammenspillet mellem mild flodeost og steerk cherrypaprika giver
en pikant krydret smag. Paprikaen er marineret, men bevarer sit
sprade bid. En indbydende snack der er let at anrette til tapas eller
isalat.

800 Blandet oliven Italia - MIX
Nettovaegt: 1900 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 360 dage

Et farverigt mix af udstenede italienske granne og sorte oliven.
Blandet med marineret red og gul peberfrugt, som bidrager til et
fint farvespil og et syrligt pift til den milde olivensmag.

ANTIPASTI



- i

:"ﬂ-'»'. ": 0og opskriftel‘

—

——



FLASKESVZAR OG FEDT

Hos Delika Food group har vi i artier solgt sprede, velsmagende flaeskesveer (slagterbolcher)
og klassisk dansk krydderfedt med fedtegrever eller ristede lag.
Populzere delikatesser som pa et frokostbord eller tapasbraet fremhaever smagen
af palse, ost eller postej. Kun fantasien saetter graenser.

Gummelldasws dansh velumay



3591 Delika gammeldaws fleeskesvaer
Nettovaegt: 1000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 112 dage

Sprede gammeldags »slagterbolcher«.
Masser af smag - perfekt som snack.

10738 Delika gammeldaws fleeskesvaer
Nettovaegt: 85 g

Enhed: krt. vare

Total holdbarhed: 112 dage

Sprede gammeldags »slagterbolcher«.
Masser af smag - perfekt som snack.

1082 Delika fedtegrever
Nettovaegt: 1000 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 70 dage

Afsmeltet animalsk fedt. Velegnet som drys pa et stykke rugbred
med leverpostej, spegepwlse eller som krydderi pd gammeldaws
retter som biksemad eller breendende keerlighed.

1086 Delika fedt med grever
Nettovaegt: 200 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 182 dage

Krydderfedt er en ren delikatesse, som fremhaever smagen af
pdlaeg. Lavet af hakket spaek og drysset med fedtegrever.

10861 Delika fedt med log
Nettovaegt: 200 g

Enhed: stk. vare

Total holdbarhed: 182 dage

Krydderfedt med log er en ren delikatesse lavet af hakket spaek.
Seet den pad frokostbordet og brug den pa groft brad til at fremhazeve
smagen af sild, polse, leverpostej eller ost.

FLASKESVAR & FEDT






	Spegepoelse_07022023
	Spegepoelse_Ipad_forside kopier
	Spegepoelser_Ipad_side2 kopier
	Spegepoelse_Ipad_side3 kopier
	Spegepoelse_Ipad_side4 kopier
	Spegepoelse_Ipad_side5
	Collage_pizzasnegl kopier

	Rullepoelse_062023
	Rullepoelse_Ipad_forside kopier
	Rullepoelse_Ipad_side2 kopier
	Rullepoelse_Ipad_side3 kopier
	Rullepoelse_Ipad_side4 kopier

	Kam-skinke-filet_012023
	Kam-skinke_Ipad_forside kopier
	Kam-skinke_Ipad_side2 kopier
	Kam-skinke_Ipad_side3 kopier
	Kam-skinke_Ipad_side4 kopier
	Kam-skinke_Ipad_side5 kopier

	Oksekoed_022023
	Oksekød_Ipad_forside kopier
	Oksekød_Ipad_side2 kopier
	Collage_oksekoed kopier

	Pate_022023
	Pate_Ipad_forside1 kopier
	Pate_Ipad_side2 kopier
	Pate_Ipad_side3 kopier
	Pate_Ipad_side4 kopier
	Pate_Ipad_side5 kopier
	Pate_Ipad_side6 kopier

	Koedpoelser_032023
	Koedpoelser_Ipad_forside kopier
	Koedpoelser_Ipad_side2 kopier
	Koedpoelser_Ipad_side3 kopier

	Fjerkrae_012023
	Fjerkrae_Ipad_forside kopier
	Fjerkrae_Ipad_side2 kopier
	Collage_fjerkrae kopier

	Slice_012023
	Slice_Ipad_forside kopier
	Slice_Ipad_side2 kopier
	Collage_Ipad_1 kopier
	Slice_Ipad_side3 kopier
	Slice_Ipad_side4 kopier
	Collage_Ipad_4 kopier

	Ital_specialiteter_062023
	Ital_specialiteter_forside kopier
	Ital_specialiteter_side2 kopier
	Ital_specialiteter_side3 kopier
	Ital_specialiteter_side4 kopier
	Ital_specialiteter_side5 kopier

	Udenlandske_specialiteter_062023
	Udenlandske_specialiteter_forside kopier
	Udenlandske_specialiteter_side2 kopier
	Udenlandske_specialiteter_side3 kopier
	Udenlandske_specialiteter_side4 kopier
	Udenlandske_specialiteter_side5 kopier

	Leverpostej_022023
	Leverpostej_Ipad_forside kopier
	Leverpostej_Ipad_side2 kopier
	Collage_leverpostej kopier

	Grillpoelser_022023
	Grillpoelser_forside kopier
	Grillpoelser_side2 kopier
	Grillpoelser_side3 kopier
	Grillpoelser_side4 kopier

	Antipasti_022023
	Antipasti_Ipad_forside kopier
	Antipasti_Ipad_side2 kopier
	Collage_antipasti kopier

	Flaeskesvaer-fedt_032023
	Flaeskesvaer-fedt_forside kopier
	Flaeskesvaer-fedt_side2 kopier
	Flæskesvær-fedt_bagside kopier


